LAGUNA E DINTORNI ALLA SERA 55
GOBBETTO CRUDO, FINOCCHIETTO DI MARE, PLANCTON
MUGGINE AFFUMICATO, FICHI, CASU AXEDU, MANDORLE

ZUPPA FREDDA DI COZZE,
CIPOLLA AGRODOLCE, ALLORO

TAGLIOLINO, CARUM E ZUCCHINE

RICCIOLA, MALVASIA, CETRIOLO

RICOTTA, PERA ALLO ZAFFERANO,
MOSTARDA DI PERE

Il pesce destinato ad essere consumato crudo o praticamente crudo e stato sottoposto a
trattamento di bonifica preventiva conforme alle prescrizioni del Reg. CE 853/2004

PICCOLA CARTE DELLA SERA
PER COMINCIARE
GRANDE ANTIPASTO DI MARE (MIN 2 PERSONE)

CRUDO DI ALALUNGA, LENTICCHIE, PASTA DI ALGHE
POLPO, SALSA AGLIATA, SALSOLA SODA

AGUGLIA MARINATA, RUCOLA, ANGURIA

PRIMI PIATTI

RAVIOLO DI RICOTTA OVINA, BRODO DI SCORFANO, MAGGIORANA

GNOCCO, GAMBERO AFFUMICATO, SEMI DI POMODORO

SPAGHETTO ALLA BOTTARGA DI CASA

»

PORTATE PRINCIPALI

PESCATO DEL GIORNO, FINOCCHI, CIPOLLOTTO
PAGRO, MELANZANE, PEPE NERO

ZUPPA DI PESCE

SELEZIONE DI FORMAGGI DEL TERRITORIO,
COMPOSTE FATTE IN CASA

DoLcl
MELONE DEL CONTADINO, GRANITA DI SUSINE, SESAMO

CIOCCOLATO BIANCO, NETTARINA, FIL'E FERRU, SALVIA
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i by Claudio Melis
Resident Chef Francesco Stara
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